
taglieri e carrelli—

La cucina è fatta di spazi specifici, dove concentrare le attività. Il taglio degli ingredienti per la preparazione si
sposta dove necessario.
Il tagliere in massello di rovere (40x40 cm) ha un peso ridotto per essere spostato facilmente in tutto l’ambiente
cucina. Il pratico dente anteriore consente di utilizzare il tagliere in piena sicurezza, fermandolo sul bordo del 
top. Con le stesse dimensioni, è disponibile la variante sottopentola.
“Ceppo” è una vera e propria isola di preparazione al servizio dello chef, disponibile con o senza ruote, per
adattarsi alle esigenze del consumatore. È dotato di una grande superficie di taglio (60x60 cm) in rovere 
massello di forte spessore; la struttura in acciaio trasmette una sensazione di grande solidità, perfetta per 
l’uso quotidiano.
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